
 

 

 

 

 

 

 

CHATEAU MONTFOLLET LE VALENTIN  

 

 

 
Teneur en alcool : 14 % vol 
 
Terroir :  Argilo-calcaires et argilo-graveleux 
 
Superficie pour ce vin : 40 hectares 
 

Encépagement :  
 
Merlot 70%, 
Malbec 30%  
 
Vinification et élevage: Vendanges mécaniques. Vinification en 
cuves  inox thermorégulées. Elevage en fûts de chêne  pendant 12 
mois (25% fûts neufs). 
 
Production annuelle : 60.000 bouteilles 
  

Œnologue conseil : Christian VEYRY 
 
Prix TTC départ propriété :  10 euros 
 

Au cœur  des meilleurs terroirs de l’appellation Blaye côtes de 
Bordeaux, cette propriété familiale dispose de 120 hectares de vignes, 
située sur des coteaux d’argiles rouges et argilo-calcaires qui surplombent 
l’Estuaire de la Gironde, juste en face des crus les plus prestigieux de 
Margaux. Elle appartient à la famille Raimond depuis trois générations. 
 
 

 

Aujourd’hui, soucieux de révéler le potentiel de ces magnifiques 
terroirs, et tout en respectant l’environnement, Dominique 
Raimond, viticulteur passionné, met en œuvre tous les moyens 
techniques pour parvenir à la production d’un très grand vin.  


