
CHATEAU MONTFOLLET  

PEGASE 

 

AOC BLAYE COTES DE BORDEAUX 

Au cœur  des meilleurs terroirs de l’appellation, 

cette propriété familiale depuis trois générations dis-

pose de 100 hectares de vignes est située sur des co-

teaux d’argiles rouges et argilo-calcaires qui surplom-

bent l’Estuaire de la Gironde juste en face des plus 

prestigieux crus de Margaux. Elle appartient à la fa-

mille Raimond depuis trois générations. 

Cette cuvée Pégase, symbole de la reconnais-

sance et de la sagesse, est le fruit de 10 ans de travail 

et d’expérience. Elle est la quintessence des plus bel-

les parcelles de Malbec du Château Montfollet. 

 

Degré d’alcool : 14,5% 

Encépagement : Malbec 100% 
 

 

Passage en barrique : 12 mois 

 

Commentaires de dégustation: 

Une couleur grenat intense. Un nez très complexe, 

épicé aux arômes floraux de violette. Une bouche 

puissante, complexe avec des tannins veloutés. Ma-

gnifique à découvrir. 

 

A consommer avec des viandes rouges grillées, une 

canette aux olives, ou toutes variétés de fromages. 

 
 

Température de service: 18°C. 

 

 


