CHATEAU HAUT CABUT

< Chivitearea BLAYE
OLIDAIRES COTES DE BORDEAUX
UN REVE DEVIENT REALITE ///--

Le Chateau Haut Cabut est une propriéié qui appartient a la famille de
Monsieur Alain Dop depuis plus de 150 ans. Cette propriélé élail autrefois
classée CRU BOURGEOIS au Guide Ferret de 1929, elle compte 10,5 Hectares
sur Pappellation Blaye, (otes de Bordeaux. Les vignes surplombent I'estuaire de
la Gironde et bénéficient d’excellenies conditions climatiques pour donner le

meilleur vin.

Encépagement : Merlot 75% - Cabernet Sauvignon 15% - (abernet Franc 10%

Degré d’Alcool : 13.5%

Age moyen des vignes : 25 Ans
Rendement : 45 hecto/ Hectare
Entretien des vignes : (ulture raisonnée
Vinification traditionnelle

Bouchon Naturel

0 taires de déeustation

Couleur rubis profonde. Nez trés élégant caractérisé par un cocklail aromatique de
fruits noirs, floral, vanillé et torréfié. Trés belle finesse en bouche amenée par le

(abernet Franc.

A déguster sur une volaille rotie au iour, un civet ou du fromage.
Température de service 18°C.

Prix public départ cave : 7.00€ TTC

(HATEAUX SOLIDAIRES
9 Le Piquet — BP 94 CARS - 33392 BLAYE CEDEX
Tél. 05.57.42.13.15 | Fax 05.57.42.84.92
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