
 

 

 

 

 

 

 

 

CHATEAU BEAUMONT LES PIERRIERES  

 

 

Degré d’alcool: 13%vol. 

Encépagement :  

Merlot : 80%  

Cabernet Sauvignon : 20% 

 

Vinification et Elevage en cuves béton thermorégulées (non boisé) 

 

Note de dégustation : 

Couleur rubis intense, limpide. 

Nez frais, très expressif dominé par des arômes de fruits rouges. 

La bouche est souple, gouleyante avec des tanins ronds. 

Ce vin est idéal pour accompagner de la charcuterie en apéritif ou bien un 
plat unique type hachis parmentier.  
 

Le vin de convivialité par excellence! 
 
Température de service : 16 ° C. 

Le Château Beaumont Les Pierrières est une propriété familiale de plus de 200 ans 
appartenant à Monsieur et Madame Filliatreau, la 6 ème génération. 

Cette propriété dispose de 19 hectares de vignes implantées à Berson, au cœur de 
l’appellation Blaye Côtes de Bordeaux. Les parcelles de Merlot et de Cabernet 
Sauvignon sont exposées sur des sols argilo-calcaires, certaines vignes 
atteignant plus de 30 ans d’âge.  

On peut dire que le Château Beaumont les Pierrières produit un vin rond et fruité, 
facile d’approche et apprécié de tous.  

 

 


